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Cierp-Gaud o
Du 02/09/2024 au 06/09/2024

Menu 5 éléments

Haricots verts Bio @0 - Vinaigrette
Emincé de filet de poulet - Sauce provencale

/Pavé de merlu MSC © - Sauce provencale
Coquillettes Bio ®0

Mimolette bio @
Nectarine jaune

Salade de pommes de terre, oignons et cornichons - Vinaigrette

Kefta d'agneau O - sauce fagon bourguignon
/Boulettes végétariennes - Sauce facon bourguignon

Carottes CE2®
Camembert Bio @0
Compote fraiche pomme Bio @0

Mélange de torsades Bio et tomates® - Vinaigrette
Croissant au jambon

[Pizza au fromage

Salade verte - Vinaigrette

Yaourt sucré ferme du Prouzic ©

Galettes au beurre Bio @

Melon
Riz bio cantonais aux ceufs (sans viande)
Créme anglaise

Cake au chocolat du chef©

Paté de campagne Label Rouge(‘?) -, cornichons
/Oeuf dur -, mayonnaise

Curry de poisson ©
Semoule Bio @0

Saint Moret Bio
Péche

Vendredi

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou

(50} Bio OOrigine France ®Produit labellisé (1) Plat signature @Régionm intolérances. Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d’origine francaise.
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Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

Sandwich jambon beurre . . -
/Sandwich emmental Chips Banane Bio @ Biscuit pompon
Sandwich jambon beurre . . -
/Sandwich emmental Chips Banane Bio @ Biscuit pompon
Sandwich jambon beurre . . L
/Sandwich emmental Chips Banane Bio @ Biscuit pompon

% Sandwich jambon b

e andwich jambon beurre . . N

g /Sandwich emmental Chips Banane Bio @ Biscuit pompon
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Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou
(6.0 Bio OOrigine France R Produit labellisé (1 Plat signature @Régional intolérances. Sous _réserve des approvisionnements proqu_cteurs/fou_rnisseurs
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d’origine francaise.



